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Resumo: O presente artigo faz um recorte da pesquisa de doutorado, ainda em andamento que
se interessa pelos jogos das relacdes entre a formacao superior em Gastronomia, notadamente
os bacharelados de universidades publicas e a constituicio de seu campo tedrico académico,
buscando explorar, nesse recorte os projetos pedagégicos dos cursos de bacharelado na UFRPE,
UFBA, UFC, UFRJ, UFPB, através do conceito de dispositivo e das categorias saber — poder —
subjetividade de Michel Foucault e usando a cartografia como método para problematizar os
delineamento dos saberes do campo da gastronomia e a formacao superior do gastrobnomo.
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Abstract: This article is an excerpt of doctoral research, still in progress, which is interested in the
relation games between higher education in Gastronomy, notably the bachelor’s degrees from
public universities and the constitution of its academic theoretical field, seeking to explore, in this
excerpt, pedagogical aspects of the bachelor’s degree courses at UFRPE, UFBA, UFC, UFRJ, UFPB,
through the concept of device and the categories knowledge, power, and subjectivity of Michel
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Foucault and using cartography as a method to problematize the design knowledge in the field of
gastronomy and higher education of gastronomes.
Keywords: Gastronomy; Bachelors; Academic Theoretical Field.

Introdugao

A Gastronomia como curso de graduacdo em nivel superior ndo existia até o inicio dos anos 2000,
quando os primeiros cursos tecnoldgicos surgiram em instituicdes privadas de ensino superior. A
maior parte desses cursos estdao envolvidos pelas dinamicas presentes nas dreas de hotelaria,
turismo e hospitalidade, além das demandas por formacdo profissional para os trabalhos na
cozinha, no saldo, e no manejo do rétulo de alimentos e bebidas (maitre, garcom, comins etc.),
sempre com uma forte influéncia do Servico Nacional de Aprendizagem Comercial — SENAC
(ROCHA, 2015; RUBIM, REJOWSKI, 2013).

Durante muitos anos a formagdao em gastronomia acontecia por meio de especializagdes
em cursos das areas de Turismo, Hotelaria e Hospitalidade, numa época em que era possivel
conceber cursos superiores organizados segundo as ditas énfases. Além de espacos incipientes
no campo de pds-graduacgdo, posto ndo existir nenhum programa de stricto sensu dedicado
exclusivamente aos estudos em Gastronomia até julho de 2020, ndo favoreceram a constituicao
de um campo de conhecimento cientifico especifico a gastronomia, tampouco producdo
intelectual e publica¢Ges nacionais exclusivas sobre o tema e, consequentemente, a ndo definicdo
de um espaco dedicado a drea (CASSEMIRO; SOARES, 2016).

Por outro lado, a oferta dos bacharelados em Gastronomia pelas universidades publicas
federais trouxe uma nova exigéncia de se pensar sobre esse novo campo académico em
formacdo. Tal demanda se alinha a uma busca por respostas para as questdes proprias referidas
ao campo. Nesse sentido, pensar a Gastronomia como um campo de saber com status de
bacharelado, se constitui um desafio que esta posto principalmente para as universidades

publicas.

Atualmente existem cinco cursos de bacharelado em Gastronomia no Brasil, sendo quatro
oferecidos na regido Nordeste do pais e somente um na regido sudeste, sendo eles oferecidos
nas seguintes instituicdes: Universidade Federal Rural de Pernambuco (UFRPE), iniciado em 2005;
Universidade Federal da Bahia (UFBA), inaugurado em 2009; Universidade Federal do Ceard
(UFC), iniciado em 2009, e Universidade Federal da Paraiba (UFPB), instalado em 2013, e
Universidade Federal do Rio de Janeiro (UFRJ), ofertado desde 2011.
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A criacdo dos cursos ocorre sob configuracdes politicas e econdmicas contingenciais. Na
area da Educacdo a inducdo ocorre por meio do Programa de Reestruturacdo e Expansdo das
Universidades Federais (REUNI). J4 na drea do turismo, houve um aquecimento do fluxo turistico
doméstico com a melhoria da qualidade de vida e poder de consumo da populagdao no periodo
dos governos progressistas no Brasil, culminando com o processo de internacionalizacdo da
demanda com a realizacdo no pais de dois grandes eventos mundiais que exigiram altos
investimentos em qualificacdo de mdo de obra, a Copa do Mundo de Futebol em 2014 e os Jogos
Olimpicos Mundiais em 2016.

Ainda por volta desse mesmo periodo, as universidades publicas tiveram apoio do
Governo Federal para aumentar o numero de cursos, de vagas e de professores por meio do
REUNI. Aguele foi um tempo de conquistas relevantes na educacdo publica e muitos foram os
desejos de renovar a universidade, tendo em vista seu histdrico de sucateamento em governos
neoliberais na década de noventa. Por meio das cotas e do sistema Unico de acesso (ENEM), a
universidade publica também se revigorava: se antes era considerada como um espaco que
excluia os grupos sociais mais pobres e reduzia suas vagas aqueles que residissem préximo ou
pudessem arcar com custos da residéncia numa nova cidade, apds esses avangos, o perfil discente
foi mudando o colorido da universidade ao longo dos quinze primeiros anos do século XXI.
(BARBOSA; PETTERINI; FERREIRA, 2016)

Esse artigo tem como objetivo explorar o contelddo dos projetos politico-pedagdgicos dos
cursos de bacharelado na UFRPE, UFBA, UFC, UFRJ, UFPB, por meio do conceito de "dispositivo"
e das categorias saber — poder — subjetividade em Michel Foucault, buscando explorar outros
caminhos para pensar e fazer a pesquisa, a formacdo superior publica e os processos de acdo e
subjetivagdao postos em jogo nas relagdes que engendram a gastronomia como um novo campo

de conhecimento académico.

Cabe ainda explicitar que esse estudo nao se refere propriamente a uma analise classica
dos curriculos dos cursos superiores em gastronomia sob as lentes da drea da educacdo e
tampouco pretende fazer um juizo de valor sobre os projetos politico-pedagdgicos dos cursos
analisados. Os projetos estdo disponiveis nas paginas eletrénicas das universidades e, portanto,
constituem-se como documento de acesso publico. Nosso enfoque foi identificar os elementos
gue os cursos de bacharelado ofertados nas universidades publicas brasileiras registram como
importante para a formacdo do bacharel em Gastronomia. E buscando avangar em nosso
propésito, analisar como a Gastronomia, enquanto campo de saberes e praticas had muito j3a
existente, se torna mais recentemente objeto de interesse académico.
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Percurso tedrico metodolégico

As inquietacBes que motivam essa pesquisa e as escolhas a ela referentes, em especial o percurso
tedrico metodolégico, estao inscritas na abordagem qualitativa, descritiva e analitica, utilizando
a abordagem da cartografia para o mapeamento das dinamicas presentes nos projetos politico
pedagégicos que orientam a formacdo nos cursos de bacharelado em gastronomia das
universidades publicas federais.

Deleuze e Guatarri (1995) definem a cartografia como mais que procedimentos
delimitados, mas como um modo de conceber a pesquisa, sendo, para eles o encontro do
pesquisador com seu campo. A cartografia descrita aqui,

[...] liga-se aos campos de conhecimento das ciéncias sociais e humanas e, mais que
mapeamento fisico, trata de movimentos, relagGes, jogos de poder, enfrentamentos
entre forgas, lutas, jogos de verdade, enunciacbes, modos de objetivacdo, de
subjetivacdo, de estetiza¢do de si mesmo, praticas de resisténcia e de liberdade. Ndo se
refere a método como proposi¢do de regras, procedimentos ou protocolos de pesquisa,
mas, sim, como estratégia de andlise critica e agao politica, olhar critico que acompanha
e descreve relagdes, trajetdrias, formagdes rizomaticas, a composicao de dispositivos,
apontando linhas de fuga, ruptura e resisténcia. (TETI; PRADO FILHO, 2013, p. 47, grifo
Nnosso).

A cartografia faz parte das pesquisas com caracteristicas interventivas, o
acompanhamento de processos e a producao de subjetividades, tendo o processo como percurso.
Nesse sentido, a andlise dos projetos politico-pedagdgicos se desenha por meio das relagdes de
saberes, e das forcas inerentes, tanto a producdo dos conhecimentos quanto a construcao das
subjetividades dos sujeitos que participam do processo de formacdo, tanto alunos, como
professores.

A cartografia que é apresentada aqui se refere ao campo de relagbes, aos seus
movimentos, desdobra-se no tempo e no espacgo e incorpora os métodos historicos de Foucault
no eixo saber-poder-subjetividade (PASSQOS; BARROS, 2015), elementos que sustentam as
analises aqui presentes. Consideramos que “A diretriz cartografica se faz por pistas que orientam
o percurso da pesquisa sempre considerando os efeitos dos processos do pesquisar sobre o
objeto da pesquisa, o pesquisador e seus resultados.” (PASSOS; BARROS, 2015, p. 17).

Para SA (2018), os campos ou areas de conhecimento s3o palcos onde se desenvolvem as
relacdes entre saber e poder. Isso ocorre tanto em nivel macro como micropolitico e as questdes
socioeconOmicas e éticas influenciam os debates e a construcdo de narrativas que carregam os
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diversos interesses presentes nas relacdes. Dessa forma, a abordagem do método escolhido
comunga com a escolha tedrica e parte da ideia de que a cartografia € uma espacializacdo da
historia e que a arqueologia é uma geopolitica dos discursos. (KASTRUP, 2008).

Tomando por base as consideragdes anteriores, entendemos que a introdugdao de um
novo enquadramento em um campo de conhecimento, mesmo que este Ultimo seja previamente
existente no universo académico, provoca um movimento das relaces entre os diversos saberes
e poderes presentes no campo original, levando-os a percorrer caminhos diferentes e, muitas
vezes, desconhecidos ou inesperados, pelos agentes que nele interagem. Essa "agitacao" em um
campo de conhecimento ocorre na dinamica didria de trocas, debates e reflexdes que
consideramos sustentadas por forcas dispostas em trés eixos principais: (i) saberes que
engendram a formacdo proposta; (ii) producdo de sujeitos, tanto o profissional egresso,
gastrénomo, como o professor, que estabelecem relagGes entre si e; (iii) os saberes académicos
constituintes dos professores que sao agentes no campo. No presente texto optamos por dar
énfase nos itens (i) e (ii), incluindo uma apreciagdo das forgas influenciadoras micro e
macropoliticas.

Na esfera micropolitica destacamos as questdes que envolvem os processos de
subjetivacdo, que configuram contornos da realidade em um movimento continuo de criacdo
coletiva, a fim de enfrentar a dificil elaboracdo conceitual e existencial da dimensdo da
macropolitica e os embates entre as forcas que permeiam a producdo das realidades. Assim,
destacamos que a for¢ca de que tratamos aqui ndo é sindbnimo de poder, assim como nao é a
violéncia, a for¢a é entdo um instrumento do poder (ADVERSE, 2010).

Acatamos a compreensdo de Veiga-Neto (2007, p. 56) de que o poder é um elemento
capaz de explicar como se produzem saberes e que os fazem existir enquanto saberes submetidos
aregimes pré-determinados de pensamentos, comportamentos, sexualidade e desejos. Por assim
considerar, chega-se a afirmacao de que o poder fabrica individuos submetidos a multiplas
sujeicOes e, portanto, a de que é produzido e produtor de subjetividades e de saberes que,
presentes nas relacdes escolares, produtoras de conhecimento, também delineiam os (novos)

gastrobnomos.

Para Foucault (1987), o poder esta disperso, difuso e se espalha pelas malhas das redes de
relacGes que perpassam o corpo social e se faz presente em toda a sociedade nas acOes
cotidianas. Estando também presente em instituicGes disciplinares ou de sequestro que, como
aponta o autor, sdo responsaveis por resgatar os individuos dos espacos sociais livres
submetendo-os a conjuntos de regras, for¢cas normalizadoras que operam também através de
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jogos da relacdo saber-poder, a fim de padroniza-los, tornando-os “corpos déceis politicamente
e Uteis economicamente” (FOUCAULT, 1987, p. 272).

Avancando na leitura de Foucault, chegamos a nog¢do de dispositivo, que pode ser
conceituado como uma configuracao especifica de dominios do saber e de modalidades de
exercicio do poder, a qual possui uma fungdo estratégica, em relacdo a problemas considerados
cruciais em um momento histérico (MACHADO, 2008). Dispositivos sdo tanto discursos como
praticas, e é

o termo que demarca um conjunto heterogéneo que envolve discursos, instituicdes,
decisGes regulamentares, leis, medidas administrativas, enunciados cientificos e morais.

O dispositivo é a rede que se pode estabelecer entre esses elementos e em suma, carrega
o dito e o ndo dito (FOUCAULT, 2008, p. 364).

Ainda,
Num ambito individualizante, compreende-se o curriculo como um conjunto de
dispositivos que colocam em funcionamento o poder disciplinar. Num ambito
coletivizante, compreende-se o curriculo como um conjunto de estratégias que colocam
em funcionamento o biopoder. (VEIGA-NETO; MACEDO, 2007).

Nesse sentido, Foucault chega a falar em dispositivos de poder, de saber e de dispositivos
disciplinares (REVEL, 2005) e, inclusive, os considera com fungdo estratégica, no sentido de
estabelecerem essas malhas de relacGes que podem ser constituidas entre os elementos.

Partindo da compreensdo de que os projetos politico-pedagdgicos dos cursos sao
dispositivos, tracamos um esboco das relagdes entre saber, poder, subjetivacéio expressos nos
documentos dos cursos dando visibilidade a dinamica dos agenciamentos que produzem a
geopolitica do campo da Gastronomia. Tais agenciamentos mobilizam saberes que, uma vez
circunscritos nesses dispositivos, anunciam a formag¢do do enquadramento académico da
Gastronomia a medida que produzem um novo sujeito, o bacharel em Gastronomia.

Entendido como dispositivo disciplinar (FOUCAULT, 1987), o Projeto Politico-Pedagégico
objetiva homogeneizar discursos e sujeitos para produzir subjetividades segundo principios gerais
tomados como valorosos e de exceléncia. Contudo, visando alcancar o perfil do egresso na
formacao pedagogicamente planejada, as subjetividades sdao submetidas a um padrao normativo
gue as esvazia, as sequestra, tornando-as entdo um elemento de sujeicdo e de producdo de
individuos que funciona a partir de uma série de técnicas e saberes que juntos objetivam a
formacao desse especialista. (GALLO, 2004).

Para apreciar os documentos, acatamos alguns principios da abordagem histdrico-
arqueoldgica proposta por Michel Foucault que privilegia a critica ao documento e, consideramos
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como base conceitual, as contribuicbes da sua obra sobre as nocdes de
saber/poder/subjetividade.

Segundo Machado (2006), a abordagem histérico-arqueoldgica de Foucault resultou de
um processo de diferenciagdo em relagdo a abordagem histérico-epistemoldgica, o que
possibilitou a investigacdo das “condicdes de possibilidade de saberes, sejam estes considerados
cientificos ou ndo segundo a ciéncia atual, nas relacdes destes saberes com outros saberes que
Ihes eram contemporaneos”, ou seja, possibilita um questionamento sobre “as condi¢es de
possibilidade de existéncia” de discursos e praticas, “colocando de lado a questdo da
cientificidade” (REZENDE; SA; OLIVEIRA; TIADO, 2012, p. 04).

Ainda seguindo a via foucaultiana, assumimos, dos precursores da Nova Histdria, a no¢ao
estendida de documento e a forma de abordagem a massa documental em favor da valorizacdo
da relagdo de documentos com séries de outros que os precedem e o seguem. Sob esse enfoque,
os documentos devem ser apreciados como produtos da sociedade que os fabricou “segundo as
relacdes de forcas que ai detinham o poder” (LE GOFF, 1990, p. 545). Alinhado a essa proposta,
Foucault (2009) adverte que, para chegar a analise das condicdes de producdo dos documentos,
deve-se proceder a critica do documento, ou seja, deve-se elabora-lo, organizando-o, recortando-
o, distribuindo-o, ordenando-o e repartindo-o em niveis, em séries, definindo unidades e
descrevendo relacGes que ele estabelece.

Entendendo, portanto, que toda construcdo humana é histérica, sendo produzida, e
produzindo saberes, segundo configuracdes e contingéncias do seu tempo, abordamos os
documentos que compdem o corpus de andlise desse artigo, visando iniciar tanto uma
investigacdo das condicdes de possibilidade do surgimento e da transformacdo dos saberes
concernentes ao campo da Gastronomia como uma apreciacdo das caracteristicas gerais dos
Cursos de Bacharelado em Gastronomia do pais.

A escolha por estudar os Projeto Politico-Pedagdgicos dos referidos cursos se deu em
funcdo dos objetivos da pesquisa, assumindo que a formacdo de um campo tedrico ocorre sob a
l6gica de um jogo de relagdes entre saberes e poderes que estdo presentes no campo (SA, 2018).
Entendemos que esses saberes, cientificos ou ndo, presumidamente presentes num campo
académico ou com pretensdo a sé-lo, podem ser discriminados, pelo menos parcialmente, nos
Projetos Politico-Pedagdgicos pois estes carregam disposicdes politicas, sociais, cientificas,
culturais, dentre outras, que orientam a formacdo do bacharel em gastronomia conforme o perfil
de egresso desejado.
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Os projetos pedagdgicos dos cursos de bacharelado em gastronomia das IFES

O Projeto Politico Pedagdgico (PPP), também conhecido como Projeto Pedagdgico de Curso (PPC)
ou simplesmente Projeto Pedagdgico (PP), se tornou documento obrigatério para todas as
instituicdes desde a promulgacdo da Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional na década de
noventa (BRASIL, 1996), e a partir de entdo faz parte dos elementos considerados para a
aprovacdo e avaliagdo dos cursos de graduacdo pelo Ministério da Educacdo no pais. (MASETTO,
2012). Embora parega somente um recurso discursivo, a opg¢do por eliminar o termo -politico -
dos projetos pedagdgicos tem uma fungao de retirar a dimensao da politica do planejamento do
ensino e exatamente por isso, embora todas as instituicGes investigadas tenham utlizado a
expressao PPC, insistiremos na relevancia de incorporar o discurso critico que caracteriza o PPP
como um documento ndo somente técnico, mas essencialmente politico.

A elaboracdo do PPP deve estar em consonancia com as diretrizes do Projeto Pedagdgico
Institucional (PP1) e com o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) da Instituicdes de Ensino
Superior a que pertence, ressaltando-se que o primeiro é considerado o subconjunto mais
importante deste ultimo, pois: (i) organiza e consolida a programacao de todas as atividades
académicas de ensino, pesquisa e extensdo; (ii) orienta tanto a politica de contratacdo de
docentes e funcionarios, quanto seu aperfeicoamento e desenvolvimento; (iii) orienta também o
processo de selecdo de candidatos e a infraestrutura académica, administrativa e pedagdgica
(MASETTO, 2012, p. 70).

Os PPPs também mantém intima relagdo com a elabora¢do dos curriculos segundo as
intencdes institucionais quanto a formacao profissional desejada (via articulagdo com o PDI), as
necessidades da sociedade, o desenvolvimento cientifico e tecnoldgico e as provaveis exigéncias
futuras de atuacdo profissional dos alunos. O PPP: (i) define o perfil profissional dos egressos; (ii)
planeja os cursos, as atividades e os projetos a serem desenvolvidos na drea de ensino e extensdo,
visando a integracdo com todas as atividades académicas ou ndo; (iii) constitui uma equipe
profissional para a realizagdo de seus cursos e atividades e (iv) institui um arsenal de recursos e
logistica adequada para a realizacdo dos objetivos previstos (MASETTO, 2012).

E recomendavel que o PPP seja flexivel, ndo devendo encerrar em si o que se deseja
alcancar; em vez disso o documento deve ser tomado como um plano vivo, que responde as
demandas da atualidade e que se pensa e repensa a cada ciclo. Entretanto, é sabido que o texto
dos projetos é reinterpretado e recontextualizados quando colocados em pratica, portanto,
embora caracterizem principios e valores institucionais, ndo necessariamente refletem a
realidade prética do cotidiano das Instituicdes (SA, 2020).
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Assim, compreendemos que a escolha desses documentos nos possibilita apenas um olhar
pontual sobre aintencdo de formacao do bacharel em Gastronomia, sem necessariamente refletir
o0 que realmente acontece na vida cotidiana das Instituicdes. E importante considerar que, nesse
ponto da pesquisa, nos interessa exatamente o texto enquanto proposta de formagao, enquanto
projeto discursivo, justamente na distincdo de quais sdo e de onde emanam os argumentos
sociais e cientificos que embasam os PPPs dos cursos apreciados.

Caracterizagcao dos projetos de curso de bacharelado em Gastronomia

Foram apreciados os PPPs dos cursos anteriormente citados e no quadro abaixo sdo apresentados
dados gerais desses bacharelados, organizado de forma crescente segundo a maior antiguidade
dos cursos.

Quadro 1 - Dados Gerais dos Bacharelados em Gastronomia das Universidades Publicas
federais Brasileiras

Instituicdo Inicio do Vaga's Carga horaria Vinculo institucional
curso anuais total
UFRPE 2005 40 3015 Departamento de Tecnologia Rural
UFBA 2009 90 2768 Escola de Nutrigdo
UFC 2009 50 3600 Instituto de Cultura e Arte
UFRJ 2011 50 3000 Instituto de Nutricdo Josué de Castro
UFPB 2013 30 2835 Centro de Tecnologia e Desenvolvimento Regional

Fonte: Elaboragdo prépria, 2018. Desenvolvido a partir de dados do E-mec (BRASIL, 2018).

Em relagdo ao quadro acima, destacamos algumas observac¢des quantitativas: (1) Quanto
aregido das IFES: quatro sdo do Nordeste e apenas uma do Sudeste; (2) Quanto ao ano de criagao
dos cursos: num periodo de oito anos foram criados os cinco cursos; (3) Quanto ao numero de
vagas anuais oferecidas: considerando a média simples da oferta de todos os cursos (52 vagas),
destaca-se a expressiva disponibilidade da UFBA; (4) Quanto a carga horaria total prevista para
formagao por cada curso, usando a mesma légica da média simples da carga horaria total
oferecida pelo conjunto dos cursos (3043 horas), destaca-se que a UFRJ e a UFRPE estdo préoximas
da média, a UFC estd um pouco acima, e a UFBA e a UFPB estdo um pouco abaixo da média; (5)
O vinculo institucional aponta para o lugar do nascedouro da proposta de implanta¢ao do curso.
Observa-se no quadro que as areas de conhecimento vinculadas aos cursos sao bastante distintas:
Tecnologia Rural, Cultura e Arte, Centro de Tecnologia e Desenvolvimento Rural; a Unica
vinculacdo institucional que parece dbvia é a estabelecida pela UFBA e pela UFRJ que posicionam
seus cursos no campo da Nutri¢cdo. A seguir apresentamos breve caracterizacdo de cada curso a
partir dos PPCs disponibilizados por cada Instituicao.
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Destacamos que todos os cursos da regido Nordeste possuem contelddos dedicadas a
instrumentacdo em idiomas (inglés e francés). Tais conteudos sdo justificados para compreender
e ler sobre as cozinhas classicas. Em trés cursos ha também conteldos dedicados ao portugués.
Apenas trés cursos tém conteudo dedicado a Andlise Sensorial de alimentos, e dessas, duas
nomeiam como analise sensorial de alimentos e bebidas.

O conteldo das ciéncias sociais aparece em maior ou menor quantidade, mas estao
presentes em todos os projetos, sendo anunciados como eixos especificos ou compondo
justificativas e objetivos dos cursos. A UFPB dedica carga horaria para pensar a Sociologia como
conteudo eletivo o que marca a presenca das ciéncias sociais na Gastronomia.

Todos os cursos tém pelo menos uma matéria dedicada ao ensino de quimica. Apenas dois
deles tem ética como contetdo curricular, uma denominada Etica em Gastronomia outra Etica e
Legislacdo Trabalhista e Empresarial. Apenas trés cursos apresentam conteudos para pensar as
bebidas, vinhos, drinks e apenas uma delas problematiza a questdo das drogas licitas. Nenhum
curso oferece contelddo dedicado a Vinhos em sua matriz eletiva, sdo sempre ofertadas como
componente complementar. O conteudo das ciéncias da terra, agricultura, agroecologia, tao
citados nas premissas do curso, ndo se apresentam em formato de matérias.

Apenas um curso aponta no projeto a segunda revisdo, amparada nas questdes que
anunciam a disposi¢cdao em reduzir a carga hordria das ditas atividades praticas culinarias classicas
e internacionais, trazendo como justificativa a ideia de descoloniza¢do do curriculo e propondo
um curriculo flexivel que atenda as demandas individuais, permitindo ao aluno construir seu
percurso percorrendo conteldos de forma a moldar sua formacao a partir das suas escolhas
profissionais.

Conteudos de Turismo, Hotelaria e Hospitalidade

Em consonancia com o contexto do turismo local hd uma expressiva preocupag¢ao com as normas
de Seguranca Alimentar e com a saude do comensal, tépicos incluidos na maioria das justificativas
para implantacdo dos cursos. Valendo ressaltar que todas as cidades sedes sdo consideradas
destinos turisticos pelo Ministério do Turismo e também foram sede dos ‘grandes eventos’,
citados anteriormente, previstos em suas concepgoes.

Embora todos os projetos justifiquem a abertura do curso para atender o ramo das viagens

e do turismo como um amplo espaco de atuacdo profissional, apenas um curso tem conteldos

dedicados ao Turismo e Gastronomia e um aos estudos de Hospitalidade. Nem mesmo o curso
alocado no Departamento de Gastronomia e Hotelaria possui oferta de tal conteudo.
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Em que pese dos cinco cursos, quatro deles estarem na regido Nordeste do pais, a
valorizacao da culinaria local e a importancia da salvaguarda dos ingredientes e dos saberes sdo
sempre apontados como lastro para o profissional da Gastronomia. Nesse sentido, ha uma forte
indicacdo em todos os projetos para a necessidade de formagao do profissional de Gastronomia
gue agregue elementos dos saberes tradicionais e da saude, garantindo a qualidade sanitaria em
especial nos espacos de alimentacdo associados ao turismo.

Conteudos de Saude, Seguranga alimentar e soberania alimentar

A saude é tema comum nos PPPs assim como a atuagdo nas cozinhas é ponto pacifico em todos
os projetos. A forca das praticas culindrias e das técnicas também encontra reforco nos perfis de
egressos, muito embora todos os cursos, sem excecdo, declarem que ndo desejam formar chefs
de cozinha, esclarecendo que essa formacgao cabe aos cursos de Tecndlogos em Gastronomia,
alegando que a formacao superior de um bacharel ultrapassa as cozinhas.

Desta forma, ndo a toa, verificamos que dois cursos nascem com vinculacdo e promocdo direta
dos cursos de Nutricdo. Por outro lado, a Tecnologia Rural e todo debate acerca da agricultura
familiar e da agroecologia, embora seja Idcus de dois cursos, UFRPE e UFPB, aparece timidamente
como conteudo e objetivo em seus projetos. O mesmo acontece com o tema soberania alimentar
gue apenas é apontado como importante conteddo no projeto da UFC, assim como o tema da
fome e a referéncia a bibliografia de Josué de Castro, patrono do Instituto de Nutricdo da UFRJ e
autor da Geopolitica da Fome, nao sao sequer citados no projeto.

Conteudos de Cozinha, Culinaria e Praticas Culinarias

Apesar das praticas culindrias serem as maiores em carga horaria em todos os PPPs, hd uma
preocupacado apresentada em todos eles com a mera reproducao de técnicas e com a importancia
da formacao criativa. Alguns curriculos apontam para saberes ligados a arte e a expressao estética
nas producdes culinarias.

Todos os cursos abordam as técnicas culinarias, como conteudo isolado ou como
elemento que comunga com as “Cozinhas”, trazendo as cozinhas internacionais como francesa,
americana, italiana, japonesa etc. Para a cozinha Brasileira ha diferentes abordagens, desde
conteudos que abarcam a diversidade da culinaria nacional um uma sé matéria até disposicoes
dedicadas as culindrias regionais locais.
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A carga hordria dedicada as praticas culindrias sdo as maiores em todos os cursos. Todos
os projetos indicam o estudo da culinaria regional como importante e elencam no projeto de
formagcao do curso, destacando as nuangas regionais numa perspectiva de olhar para a
Gastronomia Brasileira em primeiro lugar. Contudo podemos verificar a timida aparicao de
conteludos dedicados a pensar a Gastronomia Baiana (UFBA), Cozinha tipica de Pernambuco
(UFRPE), Cozinhas do Ceard (UFC), Cozinha Paraibana (ofertada como optativa na UFPB) e
Culindria Regional Brasileira |, Il (UFRJ).

Concepc¢ao do que é a Gastronomia

O entendimento do que é Gastronomia e quais elementos e autores sdo trazidos para sustentar
a formacdo do curso em Gastronomia é, em nosso ponto de vista, importante pois ratifica a
variedade de acepg¢des sobre esse saber e demonstra a necessidade do debate que essa pesquisa
prioriza e estimula.

Dos cinco, trés projetos de cursos propdem o debate sobre o que se entende e de onde
vem o termo Gastronomia. A citacdo do tradicional Brillat-Savarin! junto ao movimento
contemporaneo dos chefs internacionais orientam para a defesa de uma Gastronomia amparada
na pesquisa de novos ingredientes e novas formas de apresenta-los, vinculando-se a incipiente
compreensao do que se quer e do que se alcanca com a chamada Gastronomia. Fica claro também
uma intencdo em ampliar o conhecimento para além do alimento, mas que ndo chega a tomar

forma em especial no projeto de nenhum curso.

Apenas dois cursos tém conteldo dedicado a pensar o que se entende como Gastronomia
j@ os demais cursos tém conteldo dedicado a histéria da alimentacdo e apenas um curso

denomina como Histdria da alimentacgdo e Gastronomia.

Conteudos de Gestdao de Empreendimentos

Os conteudos de empreendedorismo, gestdo, marketing, economia e administracdo estdo
presentes em todos os cursos com titulos, carga horaria especifica e contelddos diversos. A
lideranca, a comunicacdo e a atualizacdo com as novas tecnologias sdo apontadas como
importantes para a insercao sécio profissional do egresso em Gastronomia. A UFPB, por seu
turno, é a Unica que tem conteldo dedicado a Economia. E o curso da UFRJ é que tem maior carga
hordria dedicada a gestdo de empreendimentos, sendo inclusive um dos eixos do curso
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declarando em seu projeto a consulta feita em diversos momentos para “ouvir” dos empresarios
e do “mercado” o que era preciso para formar um profissional e Gastronomia.

Todos os projetos concordam em proporcionar conteldos ligados a organizacgao fisica
funcional das cozinhas com saberes oriundos da engenharia e arquitetura conjugados com as
normas de seguranga e higiene alimentar. A importancia do conteddo de gestdo de
empreendimentos a partir do olhar empreendedor é latente em todos os PPPs, embora a carga
horaria dedicada a esse tema seja distinta. O curriculo que mais dedica horas a esse tema é o da
UFRJ.

Perfil do Egresso, Atuagdo Profissional e Estagio Supervisionado

Todos os PPPs apreciados, cada qual com seu formato especifico, reforcam a importancia do
profissional e de sua inser¢cao no mercado da alimentac¢do, enfatizando sempre a salde como
espaco de pratica ou saber necessdrio e fundante da sua a¢do e deixa claro que ndo ha intencao
de formar chefs de cozinha e nem cozinheiros, muito embora a maior carga horaria desses cursos
esteja associada a producdo culindria e a aprendizagem e técnicas através das matérias das
diversas cozinhas mundiais. Os espacos de atuacdo ligados ao Turismo tém grande forca em todos
0s projetos de curso.

Apenas o curso da UFC declara a importancia da formacdo do profissional para a docéncia,
habilitando-o através de conteludos obrigatérios e pratica nos projetos de extensao a importancia
de o bacharel em gastronomia estar habilitado para conduzir formacdao de novos profissionais,
embora o curso ndo ser do tipo licenciatura?, o que habilitaria automaticamente o egresso para
a docéncia. O PPP da UFRJ aponta como importante embora sem esclarecer como pode realizar
essa formacao ja que ndo ha nenhum conteludo apontado para atender tal objetivo.

O estagio supervisionado esta presente em todos os cursos e previsto de forma parcelada
para que o aluno possa experimentar diversos espacos de aprendizagem, cozinha, saldo, bares,
tipos de cozinha, espécies de empreendimentos etc.

Os perfis do egresso destoam em muitos aspectos, alguns ampliam a acdo profissional
para atuacdo em pericias, ensino, projetos de valoriza¢cdo do patrimoénio, museus e até projetos
sociais que envolvam a soberania alimentar e a agricultura sustentdvel e familiar, deixando
inclusive em aberto as possibilidades, mas todos concordam e enfatizam bastante a atuacdo
desses na cozinha, como lideranca responsdavel pela saide dos comensais e, em especial, na
gestdo dos espacos de alimentacao e turisticos.
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Importancia da Pesquisa nos PPPs

Na questdo que se refere a pesquisa e estimulo a tal, o comum é que esses contelddos estejam
indicados como transversais e as atividades de pesquisa estejam incluidas como agdes
complementares também ao ensino, tal como previsto no estatuto da universidade — a nao
dissociacdo do tripé ensino, pesquisa e extensdo. Nesse aspecto, trés cursos tém grupos
cadastrados no CNPq (UFRJ, UFC, UFRPE) e sdo coordenados por professores dos cursos. Esse
dado nao reflete, portanto, o ndo estimulo a pesquisa, mas demonstra que esta nao esta
institucionalizada nos certames validados pelo universo académico. Também pode refletir sobre
o perfil do quadro de docentes no que tange a sua titulacdo para alcance, disponibilidade e
interesse para coordenacdo de pesquisas cientificas em nome da Gastronomia. Porém o alto
nimero de projetos de extensdo® em cada curso demonstra que é possivel que a pesquisa
cientifica esteja amparada por essa via. Apenas um projeto explicita a preocupacdo com a
formacao cientifica em Gastronomia, apontando em diversos momentos do projeto o termo
"ciéncias gastronomicas”.

No entanto a iniciacdo a pesquisa estd inscrita objetivamente sob o jugo do Trabalho de
Conclusdo de Curso - TCC, que objetiva familiarizar o aluno com a pratica da pesquisa cientifica.
Nesse sentido todos os cursos tém um ou dois momentos com conteldo dedicado ao TCC, com
excecdo do curso da UFRPE que propde um relatério final do estdgio curricular como uma
avaliacdo de final de curso, ndo exigindo a elaboracdo de Trabalho de Conclusdo do Curso como
requisito parcial para obter o titulo de bacharel.

A cartografia dos PPPs

A cartografia dos PPPs anuncia a salde como o campo que concentra maior forga nos cursos,
assim como as praticas culinarias. Os saberes da gestdao empresarial e empreendedora estao
sempre presentes e sdo anunciados em maior ou menor forca, mas sempre como elemento
diferencial para a formacdo desse novo “cozinheiro”, segundo os discursos presentes nos
documentos. A dimensdo de conteldos aponta na direcdo de uma “visdo utilitarista sobre a
eficiéncia da escola” (LAVAL, 2019, p. 202) a medida que prevé a formacdo de um sujeito
empresdrio de si mesmo (FOUCAULT, 2008) seguindo a léogica do empresariamento da vida
(AMBROSIO, 2012)

Destacamos em especial o campo da culindria internacional, com maior carga horaria em
todos os cursos, que estd associado ao movimento normatizador — disciplinar e regulamentador,
pela ética foucaultiana (2001) — orientando as praticas culinarias internacionais e consolidadas, a
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saber em sua maioria de origem europeia, em especial francesa, guiando desde os usos dos
ingredientes, técnicas culinarias e utensilios olvidando-se das técnicas que encontram referéncias
em cozinhas antigas e originarias das Américas e do Brasil. Sem falar no léxico utilizado na cozinha
e nos salGes que tais referéncias internacionais orientam.

Assim, também se inscrevem nesse rol, das normas e das regras, os contetidos da saude,
gestdo e praticas culindrias como saberes dominantes e em todos os cursos. O profissional
egresso deve incorporar as subjetividades do cozinheiro, empreendedor e promotor da satude. Os
demais saberes que orbitam em torno desse pilar ganham ou ndo espago a partir das
individualidades dos sujeitos ativos ou ndo no processo, e através dos demais elementos que os
cursos proporcionam para construcao do conhecimento, a depender da forca que esses saberes
tém em cada contexto.

Os projetos de curso apontam para a pluralidade de intengdes que inscreve o novo curso,
a Gastronomia e o Gastronomo. Os saberes postos no jogo do campo tedrico, descritos nos PPPs,
exigem a formacdo de uma equipe com formacao multipla, o que pode ser visto como um salutar,
mas também como barreira para a construcdo de um espaco de didlogo, em que as fronteiras nao
sejam vistas como impedimentos para uma constru¢ao em comum. A inten¢do de uma formacgao
multipla, sob o jugo de muitas forcas, muitas vezes pode, ao invés de acolher os saberes, impor
bordas menos permedveis suscitando a reafirmacdo do algum territério (VEIGA-NETO, 1996). Dito
de outro modo, as forcas que se anunciam pela diversidade de formacbes e experiéncias
profissionais dos docentes, que 0s cursos parecem carregar podem, ao invés de acrescentar,
impedir olhares para além dos territorios de maior forca dentro do campo académico de cada

Curso.

Mas é preciso lembrar que existem espacos outros (FOUCAULT, 2013), dispostos nas
praticas cotidianas da universidade que permitem alargar espacos e promover didlogos que
indicam construcdes além das matrizes referidas nos documentos de criacdo e extrapolam as
ideias pré-indicadas do profissional egresso a ser formatado e almejado. Dessa forma, podemos
pensar que a formagdao em Gastronomia nao se inicia e se encerra no rol de saberes impostos
pelo projeto de criacdo do curso, posto que é possivel tragar outros caminhos para encontros e
reflexdes capazes de potencializar a sua dindmica interna.

Os espacos outros podem estar, por exemplo, nos projetos de extensdo universitaria,
espaco dinamico e reflexivo que ampara a pesquisa numa construcao dialdgica com a sociedade,
interpelando a ideia de distanciamento da realidade social que sempre afronta a academia e a
pesquisa, eventos e outras dindmicas que permitem avancar na construcao do espaco social que
a Gastronomia deve ocupar no universo académico.
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Também destacamos que no jogo de relacdes que os dispositivos comportam ha a
possibilidade de resisténcias, ou seja, a cada jogo de forcas ha outras no sentido contrdrio. Ou
seja, embora os conteldos postos estejam na esteira dos saberes impostos pelos poderes
dominantes da academia em suas muitas micro e macropoliticas, cada sujeito envolvido no
processo da formacdo superior em Gastronomia pode exercer a liberdade, ndo da ordem da
liberacdo, mas da conducdo da sua constituicdo (CASTRO, 2018).

No que tange a participagdo desses cursos na formac¢ao e na afirmac¢do do campo tedrico
e académico da Gastronomia, verificamos existir um distanciamento das produg¢des que surgem
em seu nome, que até entdo circulam no campo que tem sido ocupado pela area de turismo e
pelos debates que incluem em especial o turismo gastrondmico (FERRO; REJOWISKY, 2018;
CASEMIRO; SOARES, 2016; GIMENES, 2012). Sobre esse tépico, faz-se necessario uma atencao
especial, uma vez que apenas um dos cursos apreende o turismo e a hospitalidade no seu rol de
conteudos.

Consideragodes Finais

Aideia de privilegiar a descri¢cdo e analise dos PPPs visando um mapeamento dos saberes
que compdem o campo académico da Gastronomia, nos possibilitou distinguir as nuancas
politicas, ideoldégicas e mesmo mercadoldgicas, presentes nas concepgcdes e propostas para a

formacdo desse novo profissional.

As principais semelhancas observadas nos projetos se referem a importancia que se
imputa a questdo da saude, inscrita sob os saberes da seguranca alimentar e nutricional, do
empreendedorismo, da lideranca e da perspectiva da criacdo dos cursos a partir dos cenarios
turisticos das cidades sedes como um elemento de destaque para abertura e inser¢do sdcio
profissional dos egressos. Também ressaltam as referéncias as cozinhas internacionais como eixo
norteador de saberes e técnicas e a timida mencao a valorizagao da culinaria regional como a¢ao
de preservacdo dos saberes e fazeres, o patriménio imaterial, acdo que recebe nos projetos
bastante destaque, inclusive nas referéncias ao perfil do egresso.

Os saberes identificados nos PPPs sdo apenas uma das dimensdes que tomados como
principios norteadores de nosso olhar para o que seria o "campo tedrico e académico" da
Gastronomia e o que é a Gastronomia. Com isso queremos dizer que a lente que usamos nesse
artigo é apenas uma das possiveis para olhar a formacdo desse campo, e ela, por si mesma, nao
dad conta de responder as questdes que propomos, sendo necessario prosseguir com a
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investigacdo sobre outros campos, lugares e espacos de conhecimento e de saber que
influenciam, marcam e se correlacionam para a constituicdo do campo da Gastronomia.

Da mesma forma, consideramos que os documentos de criagdo de curso anunciam
intengdes a partir de entendimentos e negociagdes entre os membros que o conceberam,
aprovaram e realizaram, o que nos leva a compreensado de que a apreciacdo dos PPPs ndo encerra
nossa proposta, pois a construcdo de um curso se da no chdo da sala de aula em acordo com os
agentes produtores e produzidos por ele, sejam eles professores, alunos ou os diversos outros
atores que interferem e anunciam a Gastronomia.

De todo modo, a andlise dos PPPs nos possibilitou rascunhar um esbo¢co do campo de
conhecimento que se anuncia a partir dos saberes que estdo sendo construidos e aderidos a
Gastronomia a medida que formam os profissionais Gastrébnomos.

A dinamica de todos os cursos, jd que ndo estdo sujeitos a regulacdo de Diretrizes
Curriculares Nacionais (DCNs) especificas uma vez que nao existem ainda para a graduagdao em
Gastronomia do tipo bacharelado, anunciam em primeira m3o o que se circunscreve como
Gastronomia e estd em posicdo de destaque para a formacado de novos cursos. Da mesma forma,
verificamos que desde a criagdo do segundo curso, o primeiro é sempre citado e percebe-se em
todos similaridades nas inten¢gdes mas com uma particularizacdo das énfases, que entendemos
como tentativas de abertura e inclusdo de novos elementos, ampliando o rol de saberes que vao
se associando e complexificando o referencial tanto para a compreensao como para as reflexdes

sobre o pensar a Gastronomia.

Por fim, fica clara a necessidade de uma investigacdao apurada sobre os demais elementos
gue dinamizam os projetos pedagdgicos, a saber: projetos de extensdo, projetos de pesquisa,
seminarios, formacdo e qualificacdo dos docentes e as produ¢des académicas do curso.

Notas

1. “A gastronomia é o conhecimento de tudo que se refere ao homem, na medida em que ele se alimenta.”
SAVARIN, B. A fisiologia do gosto. Tradugdo de: Physiologie du go(t. "Edigdao baseada em exemplar publicado
em 1848". ed. Rio de Janeiro: Editora Salamandra, 1989.

2. Grau universitario que da o direito de exercer o magistério.

3. Prevista na Carta Magna no Art. 207 que as Universidades gozam de autonomia didatico-cientifica,
administrativa e de gestdo e obedecerdo aos principios de indissociabilidade entre ensino, pesquisa e
extensdo (BRASIL, 1988).
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